RELAZIONE TECNICA

VENDITA LATTE CRUDO CON DISTRIBUTORI AUTOMATICI

L’azienda denominata ___________________________ utilizza i distributori automatici posizionati nel comune di ………………………………… per la vendita di latte crudo.

Capacità di stalla _________________________________________________________________




(specificare numero di capi in lattazione e q.li di latte in vendita diretta)
Materie prime utilizzate: ___________________________________________________________

(si parla in questo caso solo di latte)

Descrizione del distributore ________________________________________________________

(specificare il modello, la capacità, il funzionamento, se presente annesso al distributore di latte anche quello delle bottiglie vuote … specificare se vetro o plastica.)
__________________________________________________________________________________________________

Caratteristiche del locale ___________________________________________________________

(specificare se posizionato in azienda o in aree pubbliche all’interno di capannine ecc.)
__________________________________________________________________________________________

Descrizione del processo produttivo __________________________________________________

(in modo descrittivo specificare il processo produttivo es.:il latte appena monto viene riposto in frigorifero abbassato di temperatura a 4 ° C, poi versato in bidoni in acciaio e portato al distributore in un tempo che oscilla da … a …, il distributore automatico è munito di termometro che, in caso di guasto della macchina con innalzamento della temperatura, blocca la fuoriuscita del latte e segnala con sms all’allevatore il guasto ecc ecc )

________________________________________________________________________________________________________________________

Approvvigionamento idrico: ________________________________________________________

(specificare se l’acqua utilizzata per la pulizia del distributore e dei locali ove posizionato deriva dall’acquedotto comunale o se da un pozzo aziendale; in questo caso specificare il numero di analisi effettuate all’anno)

_____________________________________________________________________________________________________________________________________

Prodotti finiti: ____________________________________________________________________

(specificare metodo di comunicazione con il consumatore es.: volantini informativo, metto a conoscenza i clienti di utilizzare il latte solo dopo bollitura ecc.)
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Si rimanda al manuale Haccp redatto ai sensi del D.lgs. 155/97 presente in azienda per tipo e quantità di analisi e processo produttivo adottato.
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